Gastronomla

eVINhos o

- Centro de Portugal




5. As historias.
. Aresiliéncia.
Amor, paixao, dedicacao.
Os sabores e as texturas.
Os saberes. O passado. O presente. O futuro.

O mar, os rios, as serras, as montanhas, as planicies e os planaltos.

O que sai da terra, o que sai das maos, o que sai da alma.

Produtos Gnicos, ricos, exclusivos.

Comida de mao-cheia, cozinhas que cheiram a casa.

A densidade e a complexidade.

; Estorias, aventuras, memarias.

3 4 Emocoes e sensagoes.
= Os territorios e as paisagens.
Os campos e os jardins.

Cidades, vilas, aldeias.

O granito, o calcario, o xisto.

Arquitetura. Patrimonio. Turismo. Natureza.
Costumes, culturas, artes.

Tradicao e modernidade.

Passado, presente, futuro.

Os vinhos que se mastigam, ora acidos, ora frutados.
O Centro do pais, o coragao de Portugal.

O que se faz aqui faz-se bem feito.

De coracao cheio.

As pessoas. Sempre as pessoas.

Bem-haja.
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